
PAYS D'OC IGP
Chardonnay Viognier

Mise en Région de Production

Terroir : 
Alluvions argilo-calcaires.

Techniques de vinification :
Traditionnelle à basse température.

Dégustation :
Couleur cristalline jaune pâle, nez qui 

exprime des notes d’abricot et de pêche 
venant complexer les premières impressions 

olfactives. L’attaque en bouche est fraîche 
toute en finesse, néanmoins le gras accentue 

l’impression de douceur.

Conseils gastronomiques :
Il accompagnera parfaitement les poissons 

grillés, les entrées et les fruits de mer. Idéal à 
l’apéritif.

Servir à 10-12°C.

Carton de 6 bouteilles “Paris Diamant” 75 cl 

Dimensions carton : 301 x 245 x 262 
Poids du carton en kg : 8.2 
Nombre cartons/couche : 16
Poids de la palette en kg : 670
Nombre cols/palette : 480 
Nombre couches/palette : 5 

Bouteille : 3 045710 046075
Carton 6 : 3 045710 046082
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