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Des vins rafraichissants pour
tous vos moments de partage

Refreshing wines for everyday enjoyment
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RESERVE

StMartin
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Indication Géographique Protégée

Réserve Saint Martin est une gamme de vins fruités et faciles a boire
issus de terroirs sélectionnés et préparés avec le plus grand soin par
nos cenologues.

Cette gamme porte le nom de Saint Martin, célébre pour avoir
partagé son manteau avec un mendiant lors d'une tempéte de neige.
Voyageur constant, on lui attribue un réle de premier plan dans la
diffusion de la viticulture en France et dans la facilitation de la
plantation de vignes a travers le pays.

La Réserve Saint Martin, c'est la générosité : partager notre passion
avec les amateurs de vin du monde entier.

Réserve Saint Martin is a range of easy-drinking, fruity wines made
from selected terroirs and prepared terroirs and prepared with
utmost care by our winegrowers. The range is named after Saint
Martin, famous for sharing his cloak with a beggar during a
snowstorm. A constant traveller, he is credited with a prominent role
in spreading winemaking in France and facilitating the planting of
vines across the country. Réserve Saint Martin is all about generosity:
sharing our passion with wine enthusiasts throughout the world.



RESERVE

StMartin

MARQUE Réserve Saint Martin

BRAND

MILLESIME 2020

VINTAGE FRANCE
APPELLATION Pays d’Oc - Indication Géographique Protégée

APPELLATION

CEPAGE 100% Sauvignon

VARIETAL IGP - PAYS D’OC

NOTES DE DEGUSTATION Robe jaune, d'une belle brillance. Un nez frais et agréable aux senteurs

TASTING NOTES d'agrumes, la bouche fraiche et délicate finit par des saveurs de pomelos.
Yellow colour, with a beautiful brilliance. A fresh and pleasant nose with citrus
fruit aromas. The fresh and delicate palate finishes with pomelo flavours.

ACCORDS METS & VINS
FOOD PAIRING

Idéal avec des sardines grillées, des crevettes a I'ail et des calamars grillés.
Ideal with grilled sardines, garlic shrimps and grilled squids.

TEMPERATURE DE SERVICE  Servira8-10°C.
SERVING TEMPERATURE Serve at 8- 10 °C.

VIGNOBLE Une partie de I'assemblage provient de la zone ouest du vignoble de Vinadeis,
VINEYARD zone plus tardive, d'influence océanique et de la zone Est du vignoble a
influence méditerranéenne.
Part of the blend comes from the western part of the Vinadeis’ vineyard, an area
of oceanic influence with a late season harvesting, and the eastern part of the
vineyard with Mediterranean influence.

TYPE DE SOL Multiples nuances géologiques : calcaire, argile et sable.
SOIL TYPE Multiple geological nuances: limestone, clay and sand. 1 S'“B‘l]&‘\é‘o:\} ‘

PROCEDE DE VINIEICATION  Pressurage direct et fermentation avec contréle des températures - brassage

VINIFICATION PROCESS des lies en fin de fermentation.
Direct pressing and fermentation with temperature control - stirring of the dregs
at the end of fermentation.
ELEVAGE Elevage en cuve inox.
AGEING Ageing in stainless steel vats.
POTENTIEL DE GARDE 18 mois
AGING POTENTIAL 18 months
ANALYSE Alcool "
coo p
ANALYSIS
Alcohol 12 % pH 34
Acidité totale Sucre résiduel
Total acidity 3.6 g H2504/1 Residual sugar 1.0g/l
RECOMPENSES
AWARDS
Millésime 2018 Millésime 2017
Vintage 2018 Vintage 2017

Pour plus d’informations visitez www.vinadeis.com
Domaine de Jonquiéres — 11 100 Narbonne Cedex Tél: + 33 [0]4 68 42 75 00 — Fax: +33 [0]4 68 42 75 46
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MATIERE SECHE
DRY MATERIAL

BX CARACTERE ECOVA a vis 75 cl
D 75.2x H 299.5 mm
Poids / Weight : 1.16 kg

Complexe a vis
Marquage personnalisé
Personalized marking
D30xH 60 mm

Etiquette / Front Label :
Adhésive L 70 x H 90 mm
Contre étiquette / Back Label :
Adhésive L 70 x H 90 mm

MAGNUM BX a vis 150 cl
D 98.8x H 337 mm
Poids / Weight : 2.20 kg

Complexe a vis
Marquage personnalisé
Personalized marking
D30x H60 mm

Etiquette / Front Label :
Adhésive L 70 x H 90 mm
Contre étiquette / Back Label :
Adhésive L 70 x H 90 mm

LOGISTIQUE
LOGISTIC

& /ﬁ&l SrMartin 6x75¢cl Europe
" )/ o L233x P 158 x H 307 mm 600 25 4 100 741.00 kg L 800 x P 1200 x
= Poids / Weight : 7.16 kg H 1398 mm
6x150¢cl Europe
L305x P 206 xH 338 mm 450 15 5 75 1022.50 kg L 800 x P 1200 x
Poids / Weight : 13.30 kg H 1860 mm
15 Sarine
Pour plus d’informations visitez www.vinadeis.com VI I\A D E I S

Domaine de Jonquiéres — 11 100 Narbonne Cedex Tél: + 33 [0]4 68 42 75 00 — Fax: +33 [0]4 68 42 75 46

VIGNES - VINS - BOISSONS.




